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～これで貴方も観洋ツウ

【Twitter】リアルタイムで情報発信中!「＠kanyo11」
ホームページでスタッフブログ「ときめきピチピチ便り」を毎日更新中！【facebook】「南三陸ホテル観洋」いいね！お願いします

今が旬！別注料理
気仙沼は

27年連続生鮮カツオの水揚げ日本一！

気仙沼から直送された新鮮なカツオを

この機会にぜひお召し上がりくださいませ♪

当館ネットショップでも

「朝どれ 鮮かつおタタキ」

を好評販売中です！

こちらもお見逃しなく♪

1年間お疲れさまでした！
昨年7月より、台湾から当館にインターンシップとしてお越しいただいていた

邱(キュウ)さんと黄(コウ)さんが、先月帰国いたしました。

1年という長い間、サービス業務やフロント業務、客室清掃などの就業体験を行い

震災学習や着物体験など、日本文化にも数多く触れました。

濃密な時間を過ごし、愛嬌たっぷりな2人と仲良くなったスタッフも多く

帰国当日のお見送りでは「ここに来てよかった」

「ここで過ごした日々は大切な想い出です」と、とても嬉しい言葉を頂戴しました。

1年間本当にありがとうございました！そしてお疲れ様でした！

またお会いできる日を、スタッフ一同楽しみにしています♪

帰国の日は、スタッフみんなでお見送り 様々な場面で活躍してくださいました

気仙沼市初！女性活躍推進法に基づく

「えるぼし（3つ星）」認定を取得しました！
株式会社阿部長商店は、令和6年4月22日に

女性活躍推進法に基づく「えるぼし（3つ星）」認定を取得し

5月27日には、南三陸ホテル観洋にて認定通知書交付式が行われました。

「えるぼし認定」は

女性の活躍推進に関する取組の実地状況が優良である企業として

女性活躍のための行動計画を策定・届出

一定の要件を満たした場合に認定する制度です。

水産事業部においては

女性社員が主体となったプロジェクトにより生まれた

商品シリーズ「港町のパスタソース」など

女性ならではの視点を活かした商品開発に取り組んでおります。

南三陸ホテル観洋では、保育園を併設しており

育児と仕事を両立する社員が安心して働けるよう

利便性に富んだ保育環境で多様な

子育て支援を行っています。

弊社は、今後も女性が仕事をするうえで

十分に能力を発揮して活躍できる環境を整備し

性別の壁を越えてすべての従業員が安心して働ける

職場づくりに努めてまいります。

この度の認定、誠にありがとうございました！

今年の夏も、インターンシップ生が大活躍！

松島高校観光科から14名、広島の安田女子大学から1名、東洋大学から1名

そして台湾の大学から9名の学生の皆様にお越しいただきました。

インターンシップ期間中は、お見送りや清掃、夕食会場での接客等

様々な業務を体験し、語り部バスに乗車して震災学習も行いました。

台湾のインターンシップ生は現在も館内で活躍中ですので

館内でお見かけの際は、ぜひお声がけくださいませ♪

先日、

友達含め5人で

ボーリングに行きました！

3ゲーム投げて、

私だけストライクを

取れなかったのが

少し悔しかったです…

真木

歳を重ねると

好き嫌いが変わりますよね。

私も今まで苦手だった

チョコミントが

最近好きになりました。

夏なので

チョコミントアイスが

美味しい～

柏原



　

8月3日(土)に「志津川湾花火大会」が開催され

綺麗な大輪の花たちが夜空に咲き誇りました♪

当日は天候にも恵まれ

当館の屋上「汐風の空」からは打ちあがる花火が

バッチリ見えましたよ(*^▽^*)

「た～まや～」

また来年の開催が楽しみです！

当館公式YouTube「観洋ちゃんねる」

にて花火の様子を公開中でございます♪

カモメ誕生日記in2024
今年も6年連続でオオセグロカモメの卵を発見！

場所は今回も同じホテル真下の岩場でございます。

2個の卵を発見し、無事に全てが孵化！

公募により「観太」と「ピー子」と名づけました！

ヒナたちは日々すくすく成長しています♪

無事に巣立つことを祈りつつ

温かく見守っていきたいと思います。

2024年5月、2個の卵を発見！

2024年6月、お母さんがクチバシで

触れ始めました。孵化の兆しです！
2024年6月中旬、無事に全て孵化しました！

とってもかわいい～！

無事に巣立てますように

元気な2羽のヒナたちは

スタッフやお客様からも大人気！

志津川湾花火大会

母の日である5月12日には女性スタッフと

ご宿泊のお客様にカーネーションをプレゼント！

「あら～今日は母の日だったかしら～」

と驚きながらも、受け取っていただきました♪

父の日前日の6月15日には男性スタッフにビールを

6月16日にはご宿泊のお客様に

阿部長商店人気商品「さばチップ」をプレゼント！

皆様に喜んでいただけました♪

恒例行事の夕涼み会では

みんなでダンスを踊ったり

七夕のお話を聞いたりしました。

ヨーヨー釣り等の屋台も楽しかったね♪

7/4に開かれた七夕会では

お願い事が書かれた短冊を笹に飾りました。

お手手を合わせて、せーの

「みんなの願いが叶いますように！」

養殖銀鮭発祥の地「南三陸町」で養殖される銀鮭の身は、脂

のりが良く、ツヤツヤと色鮮やかなオレンジ色！餌にこだ

わった銀鮭は臭みが無く、上品な脂としっかりとした旨味が

口の中でジュワっと広がります。

自然解凍して焼くだけで美味しく

ムニエルやホイル焼きにも！

煮ても焼いても、美味しくお召し上がりいただけます。

【楽天市場】 三陸産 銀鮭切身 約2.2kg

国産の厳選された魚を使用した、トレータイプの煮魚惣菜詰

め合わせギフトです。

電子レンジで30秒温めるだけで毎日の食卓に簡単に一品

プラスできます。

また、骨まで柔らかくじっくり煮込んでおり、小さなお子様

からご年配の方まで、家族みんまで安心して食べられます。

【Yahoo!】 三陸食堂 和風煮魚ギフト

ネットショップ上半期売上NO.1商品を大発表！

ご視聴はこちらから⇒

5階ラウンジからカモメの様子

を観察できます！


