
　 今月のスマイリーは、ベストスマイル賞、ベストスピ

 　リット賞を受賞した6名のスタッフをご紹介します☆

　昨年11月2日・3日と

　南三陸町を撮影された

　香港ＴＶＢ様の番組が

　1月10日から香港で

　放送されております。 番組のタイトルは「紅葉

灜風」。東北地方の旅番

組で、当館から望む日の

出のシーンや、志津川湾

　の活きの良い鮭の水揚げシーンがご覧いただけるようで

　す。また、インターネットtvb.comのアドレスで視聴出

　来ますので、是非アクセスしてみて下さい!!

～これで貴方も観洋ツウ～

(レストラン）

小山 睦史
(業務･ｷｯｽﾞﾙｰﾑ）

山内 優莉
(ﾌﾛﾝﾄｻｰﾋﾞｽ）

角 海昻

(調理場）

菊川 国弘

(業務）

西城 さち子

(ﾌﾛﾝﾄｻｰﾋﾞｽ）

小松 禎
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今回ベストスマイル賞に選ば
れ、大変嬉しく思います。こ
れからも笑顔を欠かさず、沢
山のお客様と接して行きたい
です。

この受賞を機に、お客様への笑
顔を、もっともっと大切にした
いです。

厨房からお客様の笑顔が見える
ような、新鮮で美味しいものを
提供できるよう、これからも頑
張りたいと思います。

笑顔でお客様に喜んでいただけ
るよう、毎日頑張りたいと思い
ます。

この受賞を機に、仕事の向上は
もちろんのこと、お客様に好印
象を持たれるような自分になれ
るよう、頑張ります。

まさか自分が受賞するとは思っ
ていなかったので、驚くと同時
に大変嬉しく思います。これか
らも笑顔で、もっともっと頑張
ります。

今年は一日

一日を大切

に･･･
ステキな情報を皆

様にお届けできる
よう頑張りたいと

思います☆（若張）

卯年の今

年は、何

事にもぴょん

ぴょん軽やかに

行きたいと思い

ます♪
（清水）

卯年生まれの皆様、お待たせいたし

ました～☆毎年大好評の特別企画、

干支プランを今年もやりますよ～!!卯

年生まれの方はご宿泊料金が半

額!!(12600円以上のプラン対象)
日帰り入浴は無料でご利用いただけ
ますので、卯年生まれの皆様、是非
お越し下さいませ。

※詳細は別紙チラシを参照

今年は新しい事

にどんどんチャ

レンジして行き

たいと思います。
（及川）

本年も沢山の

方々との出会

いを大切に、

笑顔で頑張り
たいと思いま
す。（三浦）



12月23日、毎年恒例となりました「第30回クリスマスカラ

2010年の年の瀬･･･「南三陸らしい年越しそば オケ大会」が開催されました。今年は応募総数64組の中から

を提供したい!!」と言う、当館女将の熱い思いか 23組25名の方が出場権を獲得し、個性溢れる素晴しい歌声を

ら誕生した「ほやそば」を、当館レストランシー 披露してくださりました。今回の優勝者は、細川たかしさんの

サイドにてご提供しております。 「望郷じょんから」を熱唱してくださった、加美町からお越し

ほやの旨みがギュッと詰まっただし汁でいただ の早坂ゆかり様です。早坂様は「歌うことは大好きですが、カ

くそばこそ、「これぞ南三陸のそば！」と言っ ラオケ大会に出場するのは初めて！」との事でしたが、会場を

たところではないでしょうか？ぷりっぷりの蒸 引き込む歌声で、見事優勝されました。また、ショータイムで

ほやを囲むように、まつも・ふのり・わかめ、ほうれん草がトッピングされ、磯の香り は、ゲストの田村田吾作さんと三木ヒロシさんが、会場を盛り

が十分に味わえる一品となっております。是非一度、ご賞味下さいませ！ 上げてくださり、最後はお待ちかねのお楽しみ抽選会が開催さ

れ、会場は終始盛り上がりを見せました。

前号でご紹介させていただきましたが、当編集部の若張が、

ＪＲ旅連が企画しておりますサービス標語募集で、見事入賞

致しました。受賞した作品は日めくりカレンダーとなり、若

張の作品「おもてなし　心が伝わり皆笑顔　季節は変われど

笑顔は変わらず 」は、カレンダーの9日を飾ってくれます。

南三陸町年始のイベントと言えば、寒鱈まつり!!

1月23日（日）午前9時～午後2時、志津川南町おさ

かな通りふれあい広場を会場に開催されます。温かい

鍋物をはじめ、地元で獲れた農産物や海産物の即売会

も実施されます。

全国的にも有名な志津川の鱈漁。かつては出稼ぎに来

る人も多かった歴史ある鱈漁です。でぷっとした肉厚な鱈の大きさは一見の価値あり。 12月24日、待ちに待ったクリスマス

鱈の白子や肝は鍋やざっぱ汁などで、鱈の身は鍋や塩焼き、天ぷら、ホイル焼きなど、 おゆうぎ会が開催されました。歌や劇、

調理法は様々。鱈の鍋は、独特のコクがあり、とろけるような味わいです。 おゆうぎと、みんな大活躍♪

是非、ご家族お揃いでお越し下さいませ～☆ 頑張ったご褒美に、サンタさんから、

★真鱈★ 素敵なプレゼントを受け取りました。

日本では東北･北海道で獲れる白身魚。体長は1ｍ以上に サンタさん、来年もまた来てね～♪

なります!食欲が旺盛で、いつもお腹が膨れていることから【タラフク】

と言う言葉ができたとも言われています。真鱈は身がうっすらピンクが

かって透明なものが新鮮。白身魚の中でも脂肪が極めて少なく、タンパ

ク質、ビタミン、ミネラルを含んでいます。

ホテル観洋託児所

マリンパルだよo(*^▽^*)o

★ほや★

海のパイナップルとも呼ばれる
南三陸特産の珍味。疲労回復を

促進して高血圧の予防･改善にも
役立つ。

普段お客様と接している時に感じたことをまとめて書いたものが、

このように評価され大変嬉しく思います。これからも笑顔でおもて

なしの心が伝わるような接客をして行きたいと思います。

1/22（土）お部屋に

若干の空がございます!


